Menu du Marché (uniguement le Midi en semaine)

Entrée, Plat & Dessert 29,90€

+*
Nous vous proposons un menu complet selon nos arrivages

Ce menu est Réalisé chaque jour
Par notre Chef Thierry Legrand et son équipe

Menu Grand Prix

(Aucun changement dans nos menus)

Entrée, Plat, Dessert 38,00 €

Entrée, Plat, Dessert, apéritif — vins et café inclus 60,00 €
1 coupe de Champagne 13 cl
1 verre de Vin blanc 15 cl Gascogne/ 1verre de vin rouge 15 cl Sélection & Café

+

Poulpes d la Plancha/Risotto Néro de Frégola

Tomates Anciennes/Mozzarella di buffalo/Terreau d’olives noires/
Voile de Jambon Ibérique

Les 5 Huitres Numéro 3 Marennes D'Oléron
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Piccania de Beeuf/Sauce Diable / brochette de Leégumes

Pavé de Sébaste/ fenouil confit/ Tomate/eau de Tomate
Et émulsion Basilic-citron

Carré de Porc Brasvar/ feuilleté de Pommes de terre
et oignons des Cévennes
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Plateau de Fromages (+ 9 €)
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Fraise/Seigle/Meringue
(Crumble seigle-fraise-mousse chocolat blanc-marmelade fraise rhubarbe-meringue-citron noir)

Choco-Bounty

(Croustillant Cacao coco/ gel citron vert-glace coco-crémeux choco)



